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季節の野菜「たけのこ」の
混ぜごはんを作ります

進級 おめでとうございます！

小学１年生 最初の
給食は カレーライス です

★令和７年度の給食物資納入業者です

○青果 林青果(有)・(株)サカエストア
○豆腐等 (有)清水豆腐店
○肉類 (株)アズマヤ・(株)吉松
○魚介類 (有)丸清永井水産
○米穀類 (有)カワサキ森田屋・(株)ナナミ・(有)米のたむら
○牛乳 コーシン乳業(株)
○パン (株)東和パン
○麺類 (株)宮原製麺
○調味乾物 (有)給食普及会・(有)三上鰹節店・

東京都学校生協・東京都学校給食会

★栄養士 大島
★調理業務委託業者 東京フードサービス(株)

安全でおいしい給食作りに努めます


